
                                                                                                 

 

 

Vorspeise | Starter               € I MR 

Carpaccio vom US Rind | Parmesancreme I Kapern I eingelegte Buchenpilze I Pinienkerne      18€ I 4500 
beef carpaccio | parmesan cream I capers I mushrooms I pine nuts 

 
Bunter Wildkräutersalat | Hausdressing            10€ I 2500 
wild herb salad | house dressing 
 

Kreolisches Lachstatar I Paprika I Mango I Kokosnuss           17€ I 4250 
creole salmon tartare I paprika I mango I coconut  

 
Tomatenvariation I Burrata I Oliven-Erde I Balsamico Kaviar          16€ I 4000 
tomato variation I burrata I olive I balsamic caviar 

 
Spargelsalat I getrocknete Tomaten I Oliven I Parmesan           14€ I 3500 
asparagus salad I dried tomatoes I olives I parmesan 

 

 

Suppe | Soup  

Spargelsuppe I Croutons I Bärlauchöl             12€ I 3000 
asparagus soup I croutons I wild garlic oil 

 
 

Pasta | Pasta  

Bärlauch Gnocchi I Rinderstreifen I Tomate I Parmesan           22€ I 5500 
wild garlic gnocchi I slices of beef I tomato I parmesan 

 
Linguine Livornese I Edelfische I Gambas I Mucheln           23€ I 5750 
linguine livornese I game fish I prawns I mussels 
 

Tortelli I Ziegenkäse I Rosmarin I Honig I Chili            20€ I 5000 
Tortelli I goat cheese I rosemary I honey I chili 

 
 
   
     
 

 

 



                                                                                                 

 

 

Hauptgang | Main Course 

Irischer Rinderrücken | weißer Spargel I Butter-Kartoffeln I Sauce Choron        38€ I 9500 
irish saddle of beef | white asparagus I butter potatoes I sauce choron 

 
Neuseeländischer Lammrücken I Macadamia I Bohnen Cassoulet I Ziegenkäse-Kartoffel-Fondant I fermentierter Knoblauch  36€ I 9000 
new zealand saddle of lamb I macadamia I bean cassoulet I goat cheese and potato fondant I fermented garlic 

 
Schwarzfederhuhn I Erbsenschoten I Erbsencreme I Fingermöhren I Risollé Kartoffeln       34€ I 8500 
black-feathered chicken I pea pods I pea cream I finger carrots I risollé potatoes 

 
Doradenfilet I mediterraner Kartoffelstampf I grüner Spargel          32€ I 8000 
sea bream fillet I mediterranean mashed potatoes I green asparagus         

 
Seeteufel I Safran Risotto I sautiertes Gemüse I Velouté            33€ I 8250 
monkfish I saffron risotto I sautéed vegetables I velouté 
 

 

Nachtisch | Dessert  

Weißes Schokoladen Pandant Parfait I Kokos I Ananas Couli          12€ I 3000 
white chocolate pandant parfait I coconut I pineapple couli 

 
Mango Erdbeer Tatar I Passionsfrucht Espuma I Blätterteig Chip         9€ I 2250 
mango strawberry tartare I passion fruit espuma I puff pastry chip 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Zahlen Sie gerne mit Melia Rewards Punkten! 
Pay here with Melia Rewards points!  


